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Die Schmir Krapfel

Das Bischkotten Koch

Die March Knodl

Die Kapauner Wiirstel

Das Zwiebackene Brod
Gute Germ Nudel

Anneis Scheitten

Die gegossene Hollahipperin
Die Eis Krapfel

Mandel Suppen

Krebs Suppen

Eine Saft Suppen

Suppen von kalbernen Hirn
Den gefiillten Hechten

Den gefiillten Haring

Einen Laberdon zu kochen
Kaier Gerstel
Artitschocken Koch

Ein eingestrichene Krebs Pasteten
Die Butter Nudel

Butter Ringel

Das feine zwiebackene Brod
Das gemeine Brod

Gewirz Zettl

Die Zucker Schiefel
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Den Hirsch Zemmer

Krebs Becherl

Die Art den Walischen Reif8 zu machen

Gestifelte Torte

Den Schopfsenen Schlagel
Die Topfen Nudel

Germ Wandel

Die GrieR Nocken

Die GrieRR Knoderl nach dem Gewicht

Die Griin Marillen einzumachen
Die Ribissel an dem Stengel einzu
machen

Die griin Agral}

Die griinen NuR

Die Zwetschgen einzumachen
Die grun Feigen

Die Himbeer einzumachen
Marillen einzumachen

Dientl einzumachen
Weinscharling
Hotschenbdschen

Kitten

Die rothen Ribissel einzumachen
Die spanischen Weixel

Den Zuckerroshrath

Marillen in die glasene Schaalen
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