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Gespritzte Torten

Ein Semel Pfanzel

Heill gesodene Grundeln

Fasch in die Eyer Wiirstl

Semel Pastetl

Die Felder Torten die gestifelte
Den Zemmer zumachen
Gefaschirte gemischte Pasteten
Baudexen

Hechten in Fricasée

Guter Pasteten Teig

Ordinari Butter Teig ohne Eyer

Ende des ersten Buchs.

Wie man den Himbbeer Saft macht

Korn Blumen Saft

Ein kdlbernes Eiterl

Einen gediinsten Hechten in Miischerl Suppn

Einen d: Lemoni Saft

Eine durchgetriebene Suppen
Coccolada Koch

Eine andere gute Suppen
Hechten Suppen

Mandel Strudel

Schildkrot in Fricasée

Die Quitten Lattwerg
Schmalz Torten

Einen Hechten gut zu kochen
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Einen Stockfisch gut zu kochen
Den Schaden Schweif zu machen
Ein Butter Teig

Ein aufgelofenes Butter Koch
Gute Mandel Wandel

Mandel Maultaschen

Krebsen Torten

Linzer Torten

Kack Wandel

Zwiebackenes Brod

Die Germ Krapfen

Schildkrot in Gabri

Geroste Mandel

Germ Wandel

Wepsen Nest

Gugelhupf

Linzer Torten

Koch Buch von der Fr: Pruckmayrin
. Die Aepfel schén zu backen

. Eine gute Suppen in einem FleilStag
.Junge Tauben in einer Fricasée Suppen
. Die Ragu Suppen

. Ein gutes Glanz Koch

. Die Topfen Nudel

. Die franzdsischen Karmanadl|

. Ein Schnepfen Pastetten
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