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Ein Reindling, auch Reinling genannt, ist ein Kuchen aus Germteig, der in einer speziellen topfahnlichen Backform, dem Reindl oder der Rein,
gebacken wird. So ein Backmodel gehorte zur Ausstattung eines Haushalts und war der Schatz der Hausfrau. Zu Festtagen buk sie darin flr die
Familie das regional verbreitete Festtagsgeback. Diese Backform ist mit christlichen Symbolen wie dem IHS im GefaBboden verziert. Der darin

gebackene Weihreindling wurde zu Ostern in der Kirche geweiht.

Claudia Peschel-Wacha

Forma na kolac "Reindling"

"Reindling" alebo "Reinling" je kolac¢ z kysnutého cesta, ktory sa pecie v Specialnej keramickej forme podobnej tvaru babovnice "Reindl" alebo
"Rein". Takato forma patrila do vybavy domacnosti a bola pokladom kazdej gazdinky. Na sviatky v nej piekla pre rodinu sviatocny kolac, v regidéne
Korutdnska zndmy ako Reindling. Tato forma na pelenie je zdobena krestanskymi symbolmi, akym je i vyryty napis IHS na jej dne. "Svéteny

kolac¢", ktory v nej piekli $pecidlne na Velku noc, davali posvatit v kostole.

H: 7 cm

D Boden: 14,8 cm

D Rand: 21 cm

Objektklasse
Backform

Hersteller/in
Unbekannt

Beitragende/r
Abraham, Franz

Herkunft
Karnten
TGN
GEONAMES

Datierung
19. Jh.

Material
Keramik
Schwarzware

Technik


http://vocab.getty.edu/page/tgn/7003024
https://www.geonames.org/2774686/kaernten.html

gedreht (Keramik)
reduzierend gebrannt (Keramik)
unglasiert (Keramik)

Abbildung

IHS

Kreuz

Herz, flammendes
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Schatzgeschichten aus dem Volkskundemuseum Wien (Treasures - EU-Projekt INTERREG V-A Slowakei-Osterreich)

Ausstellungskatalog
Auf die Schatze, fertig, los! Eine Reise um die Werte. Schatzgeschichten aus dem Volkskundemuseum Wien, dem Slowakischen
Nationalmuseum Bratislava und aus Marchegg. Wien, Bratislava 2019 online

Pripravit sa, poklad, $tart! Putovanie za hodnotami. Pribehy pokladov z Narodopisného muzea vo Viedni, Slovenského narodného muzea a z
Marcheggu. Vieden, Bratislava 2019 online


https://www.volkskundemuseum.at/publikationen/publikation?publikation_id=1568177027463&
https://www.volkskundemuseum.at/publikationen/publikation?publikation_id=1568177029897&

